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Nudelwoche 2026 
 

 

Rahmsuppe von grünen Erbsen und Minze 
mit hausgemachter Garnelen-Maultasche 

7,50 € 

 

Tiroler Schlutzkrapfen (Nudelteigtaschen mit Spinat-Topfenfüllung) 
mit zerlassener Butter und frisch geriebenem Bergkäse, 

dazu einen gemischten Salat 
15,90 € 

Krautfleckerl – Original österreichische Fleckerlnudeln  
mit geschmortem Spitzkohl und Sauerrahm, 

dazu einen gemischten Salat 
vegetarisch 13,10 € 

zusätzlich mit gebratenem Speck 14.20 € 

Hausgemachte Lasagne auf „Strohbankart“ 
mit Hackfleisch, Rahmspinat und Rahmchampignons 

dazu einen gemischten Salat 
16,90 € 

Hausgemachte schwarze Nudeln  
mit gebratenen Riesengarnelen  

und Kirschtomaten in Safransoße, 
dazu einen gemischten Salat 

25,90 € 

Cremiges Nudelrisotto  
in Pilzrahm mit gebratener Maishähnchenbrust 

und gemischtem Salat 
19,50 € 

 

Apfelschlutzer 
Nudeltaschen mit Apfelstrudelfüllung 

auf karamellisiertem Apfelragout 
mit Vanilleeis und Mandeltaler 

8,50 € 

 
  



 

  
 

Kräftige Rinderbrühe mit hausgemachtem Leberknödel 5,90 € 

 

½ Hähnchen  
mit Pommes Frites und gemischtem Salat 
(ca. 30 Minuten Zubereitungszeit) 13,20 € 

Schweineschnitzel Wiener Art mit Pommes Frites 
und gemischtem Salat 14,50 € 

Schweineschnitzel mit Sahnesoße, Pommes Frites 
und gemischtem Salat 16,10 € 

Putensteak mit frischen Champignons,  
Rösti und gemischtem Salat 16,50 € 

Schweinelendchen mit Pfefferrahmsoße,  
Kroketten und gemischtem Salat  20,50 € 

Rumpsteak mit Zwiebeln, Kräuterbutter, 
Pommes Frites und gemischtem Salat 27,50 € 

Gebratenes Lachsforellenfilet 
auf Bandnudeln mit gemischtem Salat 22,10 € 

 

 

 

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass wir Wünschen aus unserer regulären Speisekarte aus 
Gründen des Umfanges unserer Nudelkarte nicht nachkommen können. 

 

 

Guten Appetit! 
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mit zerlassener Butter und frisch geriebenem Bergkäse, 
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15,90 € 

Krautfleckerl – Original österreichische Fleckerlnudeln  
mit geschmortem Spitzkohl und Sauerrahm, 

dazu einen gemischten Salat 
vegetarisch 13,10 € 

zusätzlich mit gebratenem Speck 14.20 € 

Hausgemachte Lasagne auf „Strohbankart“ 
mit Hackfleisch, Rahmspinat und Rahmchampignons 

dazu einen gemischten Salat 
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Hausgemachte schwarze Nudeln  
mit gebratenen Riesengarnelen  
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Rumpsteak mit Zwiebeln, Kräuterbutter, 
Pommes Frites und gemischtem Salat 27,50 € 

Gebratenes Lachsforellenfilet 
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